
日本初！ユネスコ世界ジオパーク内にある蔵元で、
完全ドメーヌ方式により造った日本酒『鍛錬Tanren』を 

海外に紹介するプロジェクト１２月から始動！剣聖宮本武蔵の『五輪書』にある「千
日の稽古を鍛とし、万日の稽古を錬
とす」から鍛練が生まれたと言われ
ています。また、稽古を努力と捉える
こともできます。
良いお米を作るには良い田んぼが必
要です。良い田んぼを守るには千年
万年の努力が必要です。
土地は人間の物差しの千倍、万倍の
月日が必要です。
良いお酒を造るには、「千年の努力を
鍛とし、万年の努力を錬とす」
ここから「鍛錬」が名付けられました。

鍛錬 タンレン

新潟県の過疎地「根知谷」の小さな集落でお米作りから酒造りまで渡辺酒造店はすべて自社で取組み、酒米の
最高品質を目指すとともに、根知谷の環境を守り、父祖伝来の田んぼを守ります。

お米
新潟県糸魚川市根知谷の酒米『越淡麗』が、２０２０年“特等米”の評価を受けました。米どころ新潟県でも数件
しかない『越淡麗』特等米という根知谷の結晶ともいえる貴重なお米を100%使用しています。
        
水
雨飾山、根知駒ヶ岳から流れる雪解け水を３億年前の地層と９０００万年前の地層が受け止めた、フォッサマグ
ナのジオパークならではの清らかな名水です。

日本では過疎地だが、世界に誇れる根知谷というテロワールを日本酒を通じて広めていきたいと考えています。
故郷の個性や性格を存分に詰め込んだ完全ドメーヌ方式の日本酒『鍛錬』を応援してください。

クラウドファンディングMakuake開始！

Makuakeのサイトは
こちらから
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日本酒／内容量720ml／アルコール分１6度（予定）　精米歩合39％　【原材料名】米（新潟県根知谷産越淡麗特等米）米こうじ（新潟県根知谷産越淡麗特等米）
【製造者】合名会社渡辺酒造店　新潟県糸魚川市根小屋1197番地1　【販売者】ものがたり酒店　東京都港区芝２丁目１６番３号　◆お酒は２０歳になってから。


